
Menu’ terra

Antipasto:
Culatello di zibello, salame nostrano, coppa piacentina e 

pancetta tesa serviti con gnocco fritto

Formaggi di montevecchia con confetture e 
giardiniera di verdure

Cotechino con polenta concia

Bis di primi piatti:
Risotto cacio, pepe e funghi porcini

Casoncelli alla bergamasca con burro fuso,
guanciale croccante e uva sultanina

Secondo piatto servito con patate al forno:
Tagliata d’angus argentino alla robespierre

Medaglione di fi letto d’angus lardellato al porto / 

ai funghi porcini /alla fonduta di zola / al pepe verde

Sorbetto al Limone

Montepulciano D’abruzzo – cantina TERRE FORTI

Pinot Grigio Di Sicilia – cantina TERRE FORTI

Prosecco Extra dry - Gran Couveè
(una bottiglia ogni 2 persone)

Acqua, caffè e amaro 

€ 40,00


